uand en 2009, a 80 ans passés, Henri Dubuc décide

de passer le flambeau a sa fille Annie pour prendre

soin du petit vignoble de 44 ares sis a Saint-Estephe,
qu'il tien pere Victor, celle-ci, se refusant ale vendre, décide
d'en confier la gestion a sa fille Céline et a son gendre Marc Druesne.
L'un etlautre ont, ancrés au plus profond d'eux, I'amour de la terre,
de ses valeurs, de son travail, la passion du vin et de la vigne. Céline
est alors en poste, depuis 2003, a la Maison du tourisme et du vin
de Saint-Seurin-de-Cadourne, qu’elle dirige aujourd’hui encore.
Son mari, lui, met depuis une vingtaine d'années ses compétences
confirmées de viticufteur au service d'un cru bourgeois de Saint-Es-
tephe. lls ont deux enfants, Quentin et Tristan. Le couple accepte
avec enthousiasme et crée le chateau Marceline, nom formé grace
a l'association de leurs deux prénoms. Ce sera en quelque sorte
‘eur « troisieme bébé ». Marc quitte son emploi et n‘aura de cesse
d'essayer de porter au plus haut niveau d’excellence la qualité et
a réputation des vins de Marceline. Un « combat » au quotidien,
explique-t-il, car si le travail de la vigne et du vin est passionnant, i
peut étre ingrat. « Etre propriétaire et faire soi-méme son vin, c’est une
autre philosophie, une autre approche. »

Un querrier pour embléme

£n 2009, le bonheur est aurendez-vous dansla vigne et le chai que
Marg, bétisseur dans I'ame, retape et aménage. Cette année-la
voit la naissance de la premiére cuvée du chateau Marceline.
Une émotion, un bonheur, une fierté humblement partagés en
famille. Pour la premigre fois depuis la plantation du vignoble
par son pere au début des années 1960, le grand-pére venait de
participer a I'élaboration de « son » vin aux cotés de Marc. Car,
2 l'instar de Victor, son pére, Henri, « aux petits soins de sa vigne,
qu'il travaillait comme un potager » le week-end et le soir quand son
travail de garagiste lui en laissait le temps, portait la vendange a la
cave coopérative Marquis de Saint-Estephe.

Jn rachat, en 2015, a donné au chateau Marceline 'opportunité
d'agrandir la superficie de son vignoble d'un hectare (10 000
metres carrés). Il a rejoint depuis trois récoltes la famille des crus
artisans et a choisi un guerrier pour embleme. Celui-ci figure sur
s etiquettes qui habillent les 8 000 bouteilles de vin produites
5on an, mal an dans la propriété. Une originalité qui ne doit rien au
nasard : le prénom de Marc tient son origine latine de « marcus »,
qui signifie : « consacré a Mars », le dieu de la guerre, de la fertilité
des cultures; et celui de Céline provient de « caelum » (« ciel »). Son
Olympe a luj, c'est le 3 rue de la Tonnellerie, au cceur du bourg de
Saint-Estephe, ouil vinifie, éleve et fait déguster le vin de Marceline.
JUn moment de partage toujours intense pour luj, lors duquel il
raconte son expérience en toute transparence aux visiteurs en
quéte d'authenticité. Marc participe aussi tout 'été a'opération de
rencontres avec les viticulteurs organisée a la Maison du tourisme
et du vin de Pauillac.

Un vin se faisant d'abord a la vigne, il parle du terroir (exceptionnel),

des cépages (60 % de cabernet sauvignon et 40 % de merlot), du
mode de culture essentiellement manuel (aucun désherbant, aucun
insecticide, labour), des secrets de la taille, de la récolte mécanique
a maturité optimale des baies, du tri exigeant, de la vinification en
cuves béton, selon les méthodes traditionnelles médocaines, de
I'élevage en flit de chéne en veillant a ce que le ton boisé ne I'em-
porte pas sur le fruité, de ce quifait la personnalité et 'authenticité
de ce cru. Le vignoble étant dgé en moyenne de 43 ans (certains
ceps ont 55 ans), les rendements sont plus faibles et les baies sont
plus concentrées. « Je suis gourmand, mon vin aussi » aime & dire Marc
Druesne. C'est un vin plaisir.

La cuvée H dédiée aux grands-parents

En 2019, Chéteau Marceline fétait ses dix ans. Pour marquer cet an-
niversaire, décision familiale fut prise de créer une cuvée spéciale ala
double initiale « H», dédiée a Henri et Hélene, les grands-parents. Elle
symbolise aussi la réussite de I'audacieux pari fait en 2009, lors de la
création du cru Marceline. Celui-cia acquis une notoriété, tant parmi
lesamateurs que chez les professionnels. Les commentaires des jour-
nalistes spécialisés se sont faits de plus en plus élogieux. Bénédiction
des dieux ? Le millésime 2019 présentait toutes les caractéristiques
d’unmillésime exceptionnel. Le chateau avait alors fait acquisition
d’'une amphore de 750 litres ('équivalent de mille bouteilles), dans
laquelle le vin a été vinifié et élevé avec le plus grand soin.

Ala fin du printemps 2021 le précieux nectar 2019 de la cuvée H
poursuivra son vieillissement en bouteilles. Cette cuvée que ne
manqueront pas de s‘arracher les amateurs du cru (la vente en direct
représente 70 a80 % des ventes) sera aussi un hommage indirect a
Victor Dug, I'arriere-grand-pere, un pur Montagné, dont la famille
fit souche a Saint-Estéphe a la fin du XIX® siecle, apres la crise du
phylloxéra. Fasciné par lamécanique, il passa brillamment son brevet
pour devenir mécanicien de la marine et conducteur de machines a
vapeur. | devint chauffeur mécanicien sur des remorqueurs, mais se
révélant daltonien en 1916, il vit sa carriere militaire s’achever a la fin
de laguerre. En1929, il s'établit a son compte comme mécanicien
Saint-Estéphe eten 1960 acheta une parcelle de 44 ares de vignes :un
vieux réve quiremontait a ses 12 ans, lorsque, son certificat en poche,
ilavait été embauché pour effectuer de menus travaux au Chateau
Fonpetite, géré par I'agronome d'avant-garde Skawinskj, inventeur
delalocomobile a vapeur pour lutter contre le phylloxéra. Victora
transmis sa passion du vin et de lamécanique a son fils Henri Dubuc.

« Nous sommes un cru artisan mais nous pourrions nous appeler aussi “cru
paysan familial”, car Marc, mon marj, est un paysan vigneron au sens le
plus noble du terme. Il est capable de mener le vignoble, sait réparer son
tracteur, rénover un bdtiment, faire son vin, donner un coup de main au
vigneron d’a coté si nécessaire. ll batit, il crée, il expérimente. Son vin, ce sont
ses tripes et il connait tous ses pieds de vigne. Son attachement a la terre
et aux vieilles pierres est tres fort. » Ainsi Céline Druesne parle-t-elle
de son mari, admirative. Leur fils Quentin, 23 ans, titulaire d'un BTS
viti-cenologie, trés attaché a la petite propriété familiale, reprendra
peut-étre un jour a son tour le flambeau. B
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